ПЕРВЫЙ ОТКРЫТЫЙ ЧЕРНОМОРСКИЙ ЧЕМПИОНАТ ПО КАРВИНГУ

7 апреля 2006 года- Сочи, ВЦ ГК «Жемчужина»

ПРАВИЛА ЧЕМПИОНАТА

Настоящий свод Правил определяет порядок проведения и участия в ПЕРВОМ ЧЕРНОМОРСКОМ ЧЕМПИОНАТЕ ПО КАРВИНГУ, который состоится 7 апреля 2006 года в рамках Х юбилейной международной специализированной выставки «Гостинично-Ресторанный Бизнес – 2006» (Сочи, выставочный центр гостиничного комплекса «Жемчужина»). 

Организаторы Чемпионата: ЗАО «СОУД-Сочинские выставки», Российская «Академия карвинга», компания «БЕРНЕР ИСТ», 
Все участники Чемпионата и судьи должны внимательно ознакомиться с настоящими Правилами и следовать им в ходе подготовки и проведения Чемпионата.

УЧАСТНИКИ

· К участию в Чемпионате приглашаются участники-индивидуалы (шеф-повара, су-шефы, повара, учащиеся профильных образовательных учреждений). Чемпионат является открытым, таким образом, в нем могут принять участие кулинары – жители любого региона и граждане иностранных государств
· Число участников – 15 человек.

· Участники освобождены от регистрационного взноса.

· Каждый желающий подает в Оргкомитет выставки «Гостинично-Ресторанный Бизнес-2006» до 31 марта 2006 года ЗАЯВКУ установленного образца (Приложение №1), а также присылает по электронной почте свою фотографию. Участниками Конкурса становятся первые 15 человек, подавшие Заявку.
ПРИЗОВОЙ ФОНД 

· I место: ценный подарок (сертификат и «золотой» кубок).

· II место: ценный подарок (сертификат и «серебряный» кубок).

· III место: ценный подарок (сертификат и «бронзовый» кубок).

Все остальные участники получают сертификат участника Чемпионата и подарки.

КОНКУРСНОЕ ЗАДАНИЕ

Каждый участник в ходе соревнования (3 часа) должен выполнить одну композицию с обязательным использованием любого количества овощей и фруктов из следующего набора (предоставляются Оргкомитетом бесплатно непосредственно перед началом соревнования): 

1. Папайя – 1кг.

2. Огурец – 3 шт.

3. Морковь – 3 шт.

4. Свекла – 2 шт.

5. Дайкон – 1 шт.

6. Пекинская капуста – 1 шт.

7. Репа – 4 шт.

8. Кольраби – 4 шт.

9. Манго – 1 шт.

Тематика работ, выполняемых участниками, является свободной.

· Внимание! Использование заготовок не допускается, карвинг по всем овощам и фруктам, входящим в состав композиции делается непосредственно во время конкурса.

· Внимание! Участникам не разрешается использовать собственные дополнительные продукты – для работы можно использовать только продукты, предоставляемые Организаторами (см. выше).

· Участники могут принести с собой материалы для декоративного оформления композиции, такие как: шашлычные палочки, зубочистки, зеленые ветки, ткань, зеркало, корзина, ваза, статуэтка, блюдо и т.п. 
· Разрешается использовать непищевые каркасы, а также пищевые красители и клеи. 

ИНВЕНТАРЬ

· Российская «Академия карвинга» и компания «БЕРНЕР ИСТ» - организаторы Чемпионата, предоставляют участникам для работы во время Чемпионата следующий инвентарь: индивидуальный инструмент для карвинга (Приложение №2) – для обязательного использования (использование другого инвентаря не разрешается!), а также пластиковые подносы и ведра (по 1 шт. каждому участнику). По окончании соревнования участники должны сдать весь предоставляемый инвентарь представителю Оргкомитета. 
· Каждому участнику для работы в зоне соревнования (Большой конференц-зал) предоставляется рабочее место – стул и стол (120 х 60 см). Номер рабочего места каждого участника определяется Оргкомитетом до начала соревнования.

· При необходимости участники могут принести собственную посуду (миски) и пульверизаторы.

· Участники до 31 марта 2006 года должны направить в Оргкомитет список вносимых и выносимых  предметов для декоративного оформления (для охраны выставочного центра ГК «Жемчужина»).
ВРЕМЕННОЙ ГРАФИК

· Общее время на изготовление композиции – 3 часа.
· Церемония награждения состоится 07 апреля 2006 года по завершении соревнования на площадке Чемпионата (Большой конференц-зал).

· По завершении Чемпионата композиции остаются в Большом конференц-зал до 18.00 для осмотра их публикой.

	10.00-10.15 
	Подготовка участников к работе

	10.15 – 13.15
	Выполнение композиции

	13.15 – 13.30
	Оценка работ 

	13.30 – 13.45
	Подведение итогов конкурса, сбор участниками инвентаря

	13.45 – 14.00
	Награждение участников

	14.00 – 16.30
	Представление композиций посетителям салона – свободный доступ публики

	16.30 – 1.00
	Разборка композиций, уборка


СУДЕЙСТВО

· Судейская коллегия состоит из профессионального жюри (3 человека). 
· Критерии оценки работы  и максимальное количество баллов по каждому пункту (могут уточняться): 

1. Количество изделий (крупных и мелких) – 10 баллов

2. Разнообразие форм нарезки цветов – 10 баллов

3. Разнообразие форм нарезки фигур (животные, птицы, люди) – 3 балла

4. Наличие надписей на крупных изделиях – 3 балла

5. Составление единого изделия из нескольких видов овощей и фруктов – комбинированный цветок – 3 балла

6. Использование максимального количества разных продуктов в композиции – 10 баллов

7. Композиция – 10 баллов

8. Качество исполнения поэлементно – по 2 балла максимально за качество нарезки каждого элемента 

9. Качество исполнения работы – 3 балла

10. Оригинальность оформления – 3 балла

11. Профессионализм (гигиена и чистота, организация рабочего места, график работы) – 3 балла

· Победителей определяют по сумме набранных баллов. 

ТРЕНИНГ

05 апреля 2006 года в 12.00 Российская «Академия карвинга» и компания «БЕРНЕР ИСТ» проводят обязательный бесплатный тренинг (3 часа) с участниками Чемпионата для развития навыков карвинга предоставляемым инструментом и подробного разбора правил Чемпионата.  Оргкомитет бесплатно предоставит для данного тренинга перечень продуктов, приведенный в разделе «Задание». Желающие совершенствовать свое мастерство до Чемпионата могут обратиться в «Академию карвинга» для индивидуальных занятий.
Тренинг будет проводиться в «Дальнем зале» ВЦ ГК «Жемчужина»
Российская «Академия карвинга» и компания «БЕРНЕР ИСТ» 

Контактное лицо: Клюкина Ирина

Тел. 8-916-650-70-60

E-mail: klukina@borner.ru

УНИФОРМА
У участников должны быть собственная куртка, брюки, перчатки, фартук.

ПРОЖИВАНИЕ И ТРАНСПОРТ

· Оргкомитет не берет на себя транспортные расходы и расходы по проживанию участников Конкурса.

ОРГАНИЗАТОРЫ

 Х юбилейной международной специализированной выставки «Гостинично-Ресторанный Бизнес – 2006», отвечающий за размещение в гостинице и автотранспортное обслуживание – ЗАО «СОУД – Сочинские выставки»:
Служба сервиса (8622) 62-25-38

Менеджеры (8622) 62-10-26, 62-30-15, 62-11-02, 62-31-79 e-mail:soud@sochi.ru, Julia@soud.ru, http://www.soud.ru
Внимание! Заселение в выбранную гостиницу возможно при предварительном бронировании или при наличии свободных номеров на момент бронирования. 
ПРИЛОЖЕНИЕ №1

	ЗАЯВКА на участие 
в ПЕРВОМ ОТКРЫТОМ ЧЕРНОМОРСКОМ ЧЕМПИОНАТЕ ПО КАРВИНГУ

7 апреля 2006 года- Сочи, ВЦ ГК «Жемчужина»

	1. Ф.И.О.



	2. Стаж работы по специальности, квалификация (разряд)



	3. Образование, место учебы. Дополнительное образование



	4. Участие в профессиональных соревнованиях



	5. Опыт работы по специальности, начиная с последнего места работы с указанием сроков



	6. Адрес настоящего места работы:



	Телефон:                                             Факс:                                       E-mail:

	7. Контактный адрес:



	Телефон:                                                               E-mail:

	                    Подпись ______________                 Дата  _________________




Заполненную заявку, а также фотографию участника в электронном виде необходимо отправить в ЗАО «СОУД – Сочинские выставки»:
Служба сервиса (8622) 62-25-38

Менеджеры (8622) 62-10-26, 62-30-15, 62-11-02, 62-31-79 e-mail:soud@sochi.ru, Julia@soud.ru, http://www.soud.ru
ПРИЛОЖЕНИЕ №2
ИНВЕНТАРЬ КОМПАНИИ «БЕРНЕР ИСТ»

КЕЙС С 11 НОЖАМИ И АКСЕССУАРАМИ ДЛЯ КАРВИНГА
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Тайский нож (для самых трудных узоров на мелких овощах и фруктах)
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Три карбовочных ножа разного размера треугольного сечения (с ними легко и просто вырезать листочки) 
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Три овальных ножа разного размера (для орнамента с округлыми срезами)
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Двусторонняя ложка-нуазетка (для вырезания шариков и полусфер разных размеров)
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Длинный нож  (для первоначальной обработки особенно крупных овощей и фруктов)

 

Короткий (серповидный) нож  (для сложных узоров на больших плодах, таких как дыня, тыква, арбуз)
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Ножницы (для придания формы плоскому нетолстому срезу продукта) 

